
Ольга ТОКАРЕНКО 

Тема уроку 64: Устаткування підприємств готельно-ресторанного 

господарства 
Мета: закріпити знання щодо устаткування закладів готельно-ресторанного 

господарства. 

Хід уроку 

Обрати одне питання, яке повністю розкрити. 

Виконувати у вигляді реферату або презентації. 

Надайте відповіді на наступні питання: 

1. Охарактеризуйте види устаткування, що використовується для оснащення 

холодного цеху ресторану. 

2. Охарактеризуйте види устаткування, що використовується для оснащення 

гарячого цеху ресторану. 

3. Охарактеризуйте види устаткування, що використовується для оснащення 

кондитерського цеху ресторану. 

4. Наведіть класифікацію готельних номерів залежно від категорії готелю. 

5. Перерахуйте устаткування, що використовується для оснащення житлового 

фонду готелю. 

6. Охарактеризуйте спеціальні види холодильного устаткування, що 

використовуються в закладах готельно-ресторанного господарства. 

7. Охарактеризуйте які види торговельних автоматів можна використовувати 

в закладах готельного господарства. 

8. Охарактеризуйте які види торговельних автоматів доцільно 

використовувати в ресторанах. 

9. Охарактеризуйте які види устаткування використовуються при організації 

кейтерингу. 

10. Охарактеризуйте які види устаткування використовується для оснащення 

зони відпочинку готелів. 

11. Опишіть які види устаткування використовують для надання послуг 

клінінгу. 

12. Опишіть вимоги до меблів, які використовують для оснащення готельних 

номерів. 

13. Опишіть вимоги до професійного устаткування для пралень закладів 

готельного господарства. 

14. Охарактеризуйте види підйомно-транспортного устаткування, що 

використовується в готелях. 

15. Вкажіть переваги та недоліки пароконвектомату в порівняння з іншими 

видами теплового устаткування. 
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